
滋
賀
の
地
酒

850円サッポロ黒ラベル［生中］

900円サッポロ黒ラベル［瓶］

900円アサヒスーパードライ［瓶］

600円ノンアルコールビール［サッポロプレミアムアルコールフリー］

900円キリン一番搾り［瓶］

１合90ml ４合ボトル

冷 11,000円

純米大吟醸／蒲生郡・松瀬酒造
フルーティーな香りとまろやかな口当たり

松の司 黒ラベル –black– 2,800円1,450円

冷 6,500円

純米大吟醸／蒲生郡・松瀬酒造
土壌別仕込み／ふくよかでありながらキレの良い後味

松の司 青ラベル –blue– 1,700円900円

１合90ml ４合ボトル

冷 5,000円

純米吟醸／蒲生郡・松瀬酒造
「松の司」ブランドのベストセラー

松の司 楽 –らく– 1,300円700円

１合90ml ４合ボトル

冷 5,000円

純米吟醸／長浜・冨田酒造
軽くすっきりとした辛口

七本鎗 吟吹雪 –ぎんふぶき– 1,300円700円

１合90ml ４合ボトル

燗

常 −  
純米規格／蒲生郡・松瀬酒造
芳醇辛口

松の司 産土 –うぶすな– 900円−  
１合90ml ４合ボトル

燗

常 −  
純米酒／長浜・冨田酒造
辛口

七本鎗 渡り船 –わたりぶね– 1,200円−  
１合90ml ４合ボトル



梅干し・レモンもございます 各 50円

600円黒梅酒

700円萩の露 和の果のしずく ／日本酒仕込み

梅
酒

[ ロック｜水割り｜お湯割り｜ソーダ割り ]

650円角

900円CHIVAS REGALミズナラ12年

1,200円知多

1,000円ジンソーダ 季の美

ジ
ン

1,500円竹鶴［数量限定］

[ ロック｜水割り｜お湯割り｜ソーダ割り ]

4,500円［麦］神の河 ／鹿児島 500円

8,000円［麦］中々 ／宮崎 800円

7,000円［芋］赤霧島 ／宮崎 700円

8,000円［芋］富乃宝山 ／鹿児島 800円

10,000円［芋］伊佐美 ／鹿児島 1,000円

12,000円［芋］魔王 ／鹿児島 1,200円

ボトルグラス

焼
酎

[ ロック｜水割り｜お湯割り｜ソーダ割り ]



3,500 円

スペイン／コドーニュ／

ラ・ロスカ

12,000 円

山梨・長野／シャトーメルシャン／甲州 ピノ・ノワールシャルドネ
日本最高峰のスパークリングワイン

日本のあわ トラディショナルメソッドトリロジー

14,000 円

フランス／シャンパーニュ・テタンジェ／ピノ・ノアールピノ・、ムニエ
甘美なフレーバーと続く余韻

テタンジェノクターンスリーヴァーNV

7,500 円

アメリカ／シャトー・イガイタカハ／グルナッシュ
しっかりとした旨み

ジュン・ロゼ JIYOON

4,500 円

山梨／シャトーメルシャン／マスカット・ベーリーA 
華やかな香りのロゼスパークリング

日本のあわ

5,000 円

山梨／マンズワイン／マスカット・ベーリーA
ブリュット／甘い香りの赤のスパークリング

酵母の泡 ベーリーAルージュ

グ
ラ
ス
ワ
イ
ン

山形／高畠ワイナリー／デラウェア
辛口／桃、洋梨、アプリコットを思わす香り

7,500
1,100アメリカ／ロバート･モンダヴィ／ピノ･グリージョ

辛口／洋梨やメロンの香りとバランスのよいミネラルと酸味

プライベートセレクション ピノ･グリージョ
円

2

ボトル 円

ボトル 円

円１ 700チリ／ピカール／シャルドネ
辛口／果実味と酸味のバランスの良さ

ちりりオリジナルラベル シャルドネ

4,500

700円チリ／ピカール／カベルネ・ソーヴィニヨン
ミディアムボディ／ふくよかな果実味と柔らかな渋み

ちりりオリジナルラベル カベルネ・ソーヴィニヨン3

ボトル 円4,500

６

タリケ クラシック２ 700円

ボトル 円4,500
フランス／ドメーヌ・タリケ／ユニ・ブラン コロンバール等
辛口／花や柑橘類の香り 軽やかでバランスが良い

5,000
800円

ボトル 円

4 ストーンヴァレー レッドブレンド
アメリカ／アイアンストーン・ヴィンヤーズ／ジンファンデル  メルロープティット・シラー
ミディアムボディ／果実味豊かでなめらかに熟した
ベリーやプラムの香りに、ほのかなスパイス感

5

ボトル 円

円700

4,500

ウッドブリッジ メルロー
アメリカ／ロバート・モンダヴィ／メルロー
ミディアムボディ／豊潤なベリーとバニラの香り

6,000
1,000円

ボトル 円

7 椀子・ロゼ
まりこ／長野／シャトーメルシャン／メルロー カベルネフラン
辛口/爽やかな酸味と程よいタンニンがつゆしゃぶを引き立てる

各600円プレーン

レモン

ライム

カルピス

巨峰

サ
ワ
ー

7,500 円

アメリカ／ロバート・モンダヴィ／ピノ・グリージョ
辛口／洋梨やメロンの香りとバランスのよいミネラルと酸味

プライベートセレクション ピノ・グリージョ



3,500 円

スペイン／コドーニュ／

ラ・ロスカ

12,000 円

山梨・長野／シャトーメルシャン／甲州 ピノ・ノワールシャルドネ
日本最高峰のスパークリングワイン

日本のあわ トラディショナルメソッドトリロジー

14,000 円

フランス／シャンパーニュ・テタンジェ／ピノ・ノアールピノ・、ムニエ
甘美なフレーバーと続く余韻

テタンジェノクターンスリーヴァーNV

7,500 円

アメリカ／シャトー・イガイタカハ／グルナッシュ
しっかりとした旨み

ジュン・ロゼ JIYOON

4,500 円

山梨／シャトーメルシャン／マスカット・ベーリーA 
華やかな香りのロゼスパークリング

日本のあわ

5,000 円

山梨／マンズワイン／マスカット・ベーリーA
ブリュット／甘い香りの赤のスパークリング

酵母の泡 ベーリーAルージュ

ロ
ゼ

円

アメリカ/シャトー・イガイタカハ/グルナッシュ
辛口/奥行きのある味わいは近江牛にも引けを取らない

ジュン・ロゼ 11,000

Miu /ロゼスパークリング
円12,000

アメリカ/シャトー・イガイタカハ/ピノ・ノワール ネッビオーロ
やや甘口/スパークリングながら大きめのグラスで是非

10,000 円

大分／安心院葡萄酒工房／シャルドネ
辛口／果実味を酸が調和し、厚みのある余韻が続くワイン

安心院スパークリング

14,000 円

フランス／シャンパーニュ・テタンジェ／シャルドネピノ・ノワールピノ・ムニエ
やや辛口／甘美でふくよかな味わい

テタンジェノクターンスリーヴァー

山梨／マンズワイン／甲州
やや辛口／上品な香りと柔らかな酸味

甲州 酵母の泡 6,000 円

泡 1,800 円

山形／高畠ワイナリー／シャルドネ
辛口／華やかな香りとすっきりとした味わい

嘉 – yoshi – スパークリングシャルドネ [200ml]

円

まりこ／長野／シャトーメルシャン／メルロー カベルネフラン
辛口/爽やかな酸味と程よいタンニンがつゆしゃぶを引き立てる

椀子・ロゼ 6,500

10,000円

まりこ／長野／シャトーメルシャン／メルロー
フルボディ／凝縮された果実味と力強く甘味のあるタンニン

椀子 メルロー

結 – yui –
アメリカ/ケンゾーエステイト/メルロー マルベック
辛口/様々な料理を受け入れる最高峰ロゼの一つ

円16,000
8,000円[half]

つ
ゆ
し
ゃ
ぶ
の
旨
み
と
甘
み
が
一
層
引
き
立
つ

ぜ
ひ
一
度
合
わ
せ
て
み
て
く
だ
さ
い

清 – sei –
アメリカ/ケンゾーエステイト/ソーヴィニョンブラン セミヨン
辛口/豊かな果実味と爽やかな飲み口

円22,000

[half] 11,000 円



価格 円

読み仮名／産地／ワイナリー／品種
特徴

ワイン銘柄

価格 円

[half]

赤

7,500 円

アメリカ／ロバート・モンダヴィ／ピノ・ノワール
ミディアムフル／飲み応えのある辛口ピノ・ノワール

プライベートセレクションピノ・ノワール

11,000 円

イタリア／テッレ・デル・バローロ／ネッビオーロ
フルボディ／きめ細やかなタンニンと硬めのミネラル

バローロ リゼルヴァ

4,500 円

アメリカ／ロバート･モンダヴィ／メルロー
ミディアムボディ／豊潤なベリーとバニラの香り

ウッドブリッジ メルロー

10,000 円

宮崎／都農ワイン／ビジュノワール
フルボディ／濃い果実味としっかりしたタンニン

ビジュノワール･プライベートリザーブ

12,000円

まりこ／長野／シャトーメルシャン／メルロー
フルボディ／凝縮された果実味と力強く甘味のあるタンニン

椀子 メルロー

5,500 円

イタリア／アグリコーラ･グラーティ／サンジョベーゼ主体
ミディアムボディ／チェリーやスミレを思わせる果実味と、程よい酸味

キャンティ

4,000 円

岡山／グランポレール／マスカット・ベーリーA
ミディアムボディ／程よい渋みとまろやかな味わい

岡山 マスカット・ベーリーA 樽熟成

4,500 円

岡山／グランポレール／メルローその他
ミディアムボディ／柔らかな風味

長野 メルロー

5,500 円

しんどふじ／滋賀／ヒトミワイナリー／マスカット・ベーリーA
ミディアムボディ／果実味と酸味

身土不二 竜王山之上マスカット・ベーリーA 

6,500 円

長野／ドメーヌ・コーセイ／メルロー
ミディアムボディ／厚みのある味わい

片丘 メルローフレンチオーク

7,000 円

宮崎／都農ワイン／ビジュノワール
フルボディ／豊富なタンニンと上品さ

ビジュノワールプライベートリザーブ

8,500 円

あじむワイン／大分／安心院葡萄酒工房／小公子
フルボディ／芳醇で深みのある味わい

安心院ワイン 小公子

7,000 円

長野／シャトーメルシャン／メルロー
フルボディ

長野 メルロー

6,500 円

栃木／ココ・ファーム・ファクトリー／タナ
フルボディ／力強い渋み

陽はまた昇る

アメリカ／ケンゾーエステイト／カベルネ・ソーヴィニョン等
フルボディ/ケンゾーのフラッグシップワイン バックビンテージあり

紫鈴− r i n d o−

円26,000
13,000円[half]

7,500 円

アメリカ／ロバート・モンダヴィ／シラー メルロー  ジンファンデル
フルボディ／なめらかなタンニンと凝縮感

プライベートセレクションレッドブレンド

11,000 円

大阪／河内ワイン／カベルネ･ソーヴィニョン
ミディアムボディ／カシスや果実味のアロマが肉料理と高相性

金徳葡萄酒 カベルネ･ソーヴィニョン
こんとく



価格 円

読み仮名／産地／ワイナリー／品種
特徴

ワイン銘柄

価格 円

[half]

7,000 円

たかはた／山形／高畠ワイナリー／デラウェア
独特の甘い香り

高畠 ラスティックデラウェア

4,500 円

たかはた／山形／高畠ワイナリー／ピノ・ブラン
柑橘系の香りと酸味

高畠 クラシック上和田ピノ・ブラン

6,000 円

いわで／山梨／シャトーメルシャン／甲州
カボスやスダチなどの和柑橘の香り

岩出 甲州きいろ香キュヴェ・ウエノ

価格 円

読み仮名／産地／ワイナリー／品種
特徴

日本ワイン銘柄

5,000 円

あさがらの／草津／琵琶湖ワイナリー／レッドミルレンニューム
やや甘口／ライチの香りと酸味のある甘さ

浅柄野 レッドミルレンニューム

6,500 円

山梨／シャトージュン／甲州
やや辛口／柑橘類の香りと穏やかな余韻

シャトージュン甲州

8,000 円

ほくしん／長野／シャトーメルシャン／シャルドネ
辛口／樽を使わない仕込みで葡萄の果実味を感じやすい

北信 シャルドネアンウッテッド

12,000 円

山梨／シャトーメルシャン／甲州
辛口／和柑橘の香りと爽やかな酸、甲州特有の清涼感と厚みのある味わい

甲州アミシス

白

7,500 円

アメリカ／ロバート・モンダヴィ／ピノ・グリージョ
辛口／洋梨やメロンの香りとバランスのよいミネラルと酸味

プライベートセレクション ピノ・グリージョ

8,500 円

フランス／ラ・シャブリジェンヌ／シャルドネ
辛口／シャブリらしいミネラル感と親しみやすいフルーツ感

シャブリ ラ・ピエレレ

あじむ／大分／安心院葡萄酒工房／シャルドネ
辛口／樽熟成による豊かな風味、芳醇な香りが重なり、厚みのある味わい

安心院ワイン シャルドネ･リザーヴ 円10,000

5,500 円

北海道／グランポレール／ケルナー
辛口／爽やかでみずみずしい果実味 すっきりしたキレのある味わい

余市ケルナー

アメリカ／ケンゾーエステイト／ソーヴィニョンブラン セミヨン 
辛口／爽やかな果実香と厚みのある果実味 

あさつゆ−asatsuyu−

円20,000
10,000円[half]



500円黒烏龍茶[hot・ice]

各400円烏龍茶[hot・ice]

緑茶 [hot・ice]

100%オレンジジュース

100%ピンクグレープフルーツジュース

カルピス[hot・ice]

ジンジャーエール

コーラ

カルピスソーダ

レモンソーダ

グレープソーダ

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

各600円サッポロプレミアムアルコールフリー

カシスオレンジスパークリング

シャルドネスパークリング

500円ノンアルコールハイボール

まるで梅酒なノンアルコール
[ロック｜水割り｜お湯割り｜ソーダ割り]

［ノンアルコールビール］

※価格はすべて税込みです。
※ディナータイムのみ別途10%のサービス料を頂戴いたします。

各450円



姉妹店のご案内

−近江牛をシンプルに、少しの工夫を添えて

近江牛 中る

ランチ ｜ 土(日) 祝 ｜11：30〜14：30

ディナー ｜ 月 〜金 ｜17：30〜23：00
｜ 土 ｜17：00〜22：00
｜ (日)  • 祝 ｜17：00〜21：00

最終入店 ｜ 閉店２時間前

L.O. ｜ 閉店１時間前

定休日 ｜ 日 | 連休中の日曜日営業・最終日休

座席 ｜ 全席個室｜一室最大24名様

加熱式たばこ喫煙可能室あり

店内喫煙専用室あり

TEL        ｜ 0 7 7 - 5 6 7 - 5 0 5 5

−さっと焼くのが、一番おいしい

近江牛焼肉 百々一

ランチ ｜ 土(日) 祝 ｜11：30〜14：30

ディナー ｜ 月 〜金 ｜17：30〜23：00
｜ 土 ｜17：00〜22：00
｜ (日)  • 祝 ｜17：00〜21：00

最終入店 ｜ 閉店１時間半前

L.O. ｜ 閉店１時間前

定休日 ｜ 日 ｜連休中の日曜日営業・最終日休

座席 ｜ 全席個室 ｜一室最大12名様・全館43席

|  電子タバコ・加熱式たばこ喫煙可 |
|  店内喫煙専用室あり |

TEL         ｜ 0 7 7 - 5 9 8 - 6 8 5 5
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